
Frokostbordet tilbydes som supplement til sæsonens frokostkort i restauranten, til bordreservationer på 6-19 
personer i tidsrummet 12.00-13.30. 

Frokostbordet bliver serveret af 3 omgange, og er vores anbefaling når man sidder mange sammen og gerne 
vil sidde og hygge over maden i lidt længere tid. Der er også mulighed for at indlægge en lille gåturspause 

inden sidste servering.
 

Frokostbordet skal forudbestilles senest 3 dage før og skal bestilles til hele bordet. Dog kan det godt suppleres 
med børnemenuer til de mindste.

NY HATTENÆS FROKOSTBORD 
M i n .  6  p e r s o n e r  -  s k a l fo r u d b e s t i l l e s



Fø r s t e  s e r v e r i n g
Stegt syltet sild 

Græskarkompot, friteret ingefær, korianderspirer, rugbrød 

a n d e n  s e r v e r i n g
Pankopaneret kuller, remoulade, citron 

Jordskokker confiteret i valnøddeolie, ramsløgskapers, jordskokkechips, Thybo ost
Roastbeef af oksefilet, ristede løg, karse, estragoncreme 

Rugbrød, surdejsbrød & gammeldags kærnet smør fra Aabybro Mejeri

T r e d j e  s e r v e r i n g
Braiserede svinekæber

Tyttebær, stegte vilde svampe, brown ale sauce, friterede løg, kartofler

f j e r d e  s e r v e r i n g
Efterårstærte  

Karamelliserede figner, crumble, karamel, vaniljeis 

4  s e r v e r i n g e r  5 2 5 , - 
3  s e r v e r i n g e r  47 5 , - 

(uden sild)

Ovenstående menu er gældende fra uge 38. Nyt frokostbord forventes omkring uge 47
Vi tager forbehold for mindre ændringer i menuen i forhold til sæsonens råvarer.

NY HATTENÆS FROKOSTBORD


