KEKSKLUSIV

EKSKLUSIV TORSDAGSB@F PA NY HATTENES

Serveret i Ny Hattenses smukke & stemningsfyldte
omgivelser

Hver torsdag inviterer kekkenchef Mads Seholm til en
seerlig spiseoplevelse, hvor kvalitet, ravarer & handveerk
er i centrum.

Wagyu-keerne kommer fra en lille bonde ved Nibe.
Racen Wagyu er en af de fineste kadracer & er kendt fra
Japan som den race, man bruger til at producere Ko-
bekad.

T-bone er steaken, hvor to verdener medes: den more &
saftige morbrad & den smagfulde entrecote. De er samlet
med et ben formet som et T — deraf navnet. Benet er
med til at holde kodet saftigt & tilfore mere smag under
stegning.

SERVERES UDELUKKENDE OM TORSDAGEN

Ved forudbestilling mere end en uge i forveje, tages der
forbehold for endringer, da kedet indkebes i ngje ud-
valgte, begrensede partier, & vores ravarer altid folger
sesonens bedste udvalg. Den endelige menu kan oplyses
én uge for

Ny Hattenwes

TORSDAGSBOF

MENUEN INKLUDERER
AMUSE
Ristet brioche, Iberico skinke, troffelecreme, Thybo

HOVEDRET
Dansk Wagyu T-bone steak

GARNITURE

Sauce Bordelaise, sauce Bearnaise, pommes frites, svampeteerte
med Karl Johan svampe, grillet kalsalat m. vinaigrette

PRIS

995,- ved 2 personer pr. person
795,- ved 3 personer pr. person

Vi anbefaler, at reservere bord i god tid & gere torsdagen til
noget ganske serligt.

BOOK BORD ONLINE

https://book.dinnerbooking.com/dk/da-DK/book/in-
dex/3640/2

Ny Hatteneges ApS
Hattenees 7

8600 Silkeborg, Danmark
CVR-nr. 41921323

TIf: 69 15 64 65 kon-
takt@nyhattenaes.com
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