
JULEFROKOST I RESTAURANTEN

Ny Hattenæs ApS
Hattenæs 7

8600 Silkeborg, Danmark
CVR-nr. 41921323

Tlf: 69 15 64 65 
kontakt@nyhattenaes.com

J u l e F r o ko s t b o r d 
 

1 . s e r v e r i n g 
Røget ål, chawamuchi, purløg

Gravad laks fra Skagen Salmon, dild sauce
Pankopaneret kullerfilet, remoulade, citron

Karrysild, lime-mayonaisse, rød peberfrugt, forårsløg

2 . s e r v e r i n g
Julepølse

Confiteret andelår
Kartoffelmos med brunet smør

Kartoffel vendt med persille og skalotteløg
Syltet rødkål
Grønkålssalat

3 . s e r v e r i n g
Ny Hattenæs Julelagkage 

M e n u  P r i s  
5 7 5 , -  p r .  p e r s o n

T i l kø b  a f  d r i k k e va r e r  a d  l i b i t u m 
Vinmenu med husets hvidvin, rødvin og portvin

Mulighed for alkoholfrie alternativer 
Øl, sodavand og isvand

- Og så gir vi den første snaps til silden 
Tilkøbet skal vælges af alle ved bordet

4 9 5 , -  p r .  p e r s o n

F r o ko s t  s e r v e r e s  f r a  k l .  1 2 . 0 0

Til frokost tilbyder vi et julefrokostbord. Frokostbordet serveres 
i tre serveringer og tilbydes til bordreservationer i restauranten 

på 6–19 personer mellem kl. 12.00 og 14.00. Menuen 
forudbestilles senest 3 dage før og gælder for hele bordet. 

A f t e n  s e r v e r e s  f r a  k l .  1 8 . 0 0 
 

Til aften tilbyder vi vores julefrokostbord eller en 3- eller 
5-retters sæsonmenu.Menuerne tilbydes til bordreservationer i 
restauranten på 6–19 personer med ankomst mellem kl. 18.00 
og 21.00. Restauranten lukker kl. 23.00, med mulighed for at 

forlænge aftenen mod forudgående aftale.

For mindre virksomheder som ikke ønsker eget lokale, men blot 
eget bord, holder vi fælles aften- julefrokost, se mulighederne 
under “Fælles julefrokost”. Større virksomheder, som ønsker 

eget lokale læs mere under “Julefrokost i eget lokale”

Væ l g  m e l l e m 
J u l e f r o ko s t b o r d 

e l l e r  

3  r e t t e r s  sæ s o n m e n u  5 2 5 , - p r .  p e r s o n 
5  r e t t e r s  sæ s o n m e n u  7 2 5 , - p r .  p e r s o n 

T I L kø b  a f  e g e t  l o k a l e 
 Julieanestuen 10-14 gæster 

1 8 0 0 , - 
Havestuen 20-24 gæster 

2 5 0 0 , - 
Begge lokaler 20-38 gæster

3 2 0 0 , -


