
Frokostbordet tilbydes som supplement til sæsonens frokostkort i restauranten, til bordreservationer på 6-19 
personer i tidsrummet 12.00-13.30. 

Frokostbordet bliver serveret af 3 omgange, og er vores anbefaling når man sidder mange sammen og gerne 
vil sidde og hygge over maden i lidt længere tid. Der er også mulighed for at indlægge en lille gåturspause 

inden sidste servering.
 

Frokostbordet skal forudbestilles senest 3 dage før og skal bestilles til hele bordet. Dog kan det godt suppleres 
med børnemenuer til de mindste.

NY HATTENÆS FROKOSTBORD 
M i n .  6  p e r s o n e r  -  s k a l fo r u d b e s t i l l e s



Fø r s t e  s e r v e r i n g
Gammeldags modnet sild i hybenrose

Tomatcreme, hybenrose, amarant, rugbrød

a n d e n  s e r v e r i n g
Pankopaneret kuller, rejer, remoulade, citron 

Gravad laks fra Skagen Salmon, friskost, grønne æbler, dildsauce
Rørt kyllingesalat, sprødt kyllingeskind, hjertesalat

Rugbrød, surdejsbrød & gammeldags kærnet smør fra Aabybro Mejeri

T r e d j e  s e r v e r i n g
Stegt perlehønebryst

Frisk pasta, asparges, morkler, parmesan blanquette 

f j e r d e  s e r v e r i n g
Ny Hattenæs Forårslagkage

Rabarberkompot, friskost-mousse med vanilje, mandler, karamelliseret hvid chokoladeganache

4  s e r v e r i n g e r  5 2 5 , - 
3  s e r v e r i n g e r  47 5 , - 

(uden sild)

NY HATTENÆS FROKOSTBORD


