
eksklusiv torsdagsbøf på ny hattenæs
Serveret i Ny Hattenæs smukke og stemningsfyldte 
omgivelser 

Hver torsdag inviterer køkkenchef Mads Søholm til en 
særlig spiseoplevelse, hvor kvalitet, råvarer og håndværk 
er i centrum.

I samarbejde med Guldrummet server vi i denne omgang 
en lækker Tournedos Rossini, oksemørbrad. 

Kødet udvælges med omhu og tilberedes med respekt for 
råvaren – en oplevelse skabt til at dele og nyde i ro og 
nærvær.

Serveres udelukkende om torsdagen
Ved forudbestilling mere end en uge i forveje, tages der 
forbehold for ændringer, da kødet indkøbes i nøje ud-
valgte, begrænsede partier, og vores råvarer altid følger 
sæsonens bedste udvalg. Den endelige menu kan oplyses 
én uge før

EKSKLUSIV TORSDAGSBØF

Ny Hattenæs ApS  
Hattenæs 7

8600 Silkeborg, Danmark 
CVR-nr. 41921323

Tlf: 69 15 64 65 kon-
takt@nyhattenaes.com

M e n u e n  i n k lu d e r e r

Amuse
Bikinitoast -Brioche, Iberico skinke, mozzarella, trøffel 

Hovedret
Tournedos Rossini, oksemørbrad fra Guldrummet 

 

Garniture
Stegt andelever, madeira sauce, glaseret champignon, frisk 

trøffel

Vi anbefaler at reservere bord i god tid og gøre torsdagen til 
noget ganske særligt.

B o o k b o r d  o n l i n e  :  
https://book.dinnerbooking.com/dk/da-DK/book/

Pris pr. person 695,-


