BRYLLUP EFTERAR

oktober, november, december



BRYLLUPSRECEPTION

BRYLLUPSRECEPTION 455,- PR. KUVERT
(3 timer)

Velkomstbobler

Trekantssandwich

Fadel & sodavand ad libitum

Kaffe/te

Bryllupskage fra egen konditor, veelg fra bryllupskagemenuen

BRYLLUPSRECEPTION + 585,- PR. KUVERT
(3 timer)

Velkomstbobler

O canapeer — salte & sade
Se udvalg pa neeste side
Fadel & sodavand ad libitum
Kaffe/te

SKALDYRSRECEPTION 865,- PR. KUVERT
(3 timer)

Velkomsthobler

Luksus skaldyrsbuffet

Se udvalg pa neeste side

Fadel & sodavand ad libitum

Kaffe/te

Bryllupskage fra egen konditor, veelg fra bryllupskagemenuen

CANAPEER

Veelg mellem 3 eller 5 snacks

Frisk hjertesalat med héndpillede rejer, urtecreme
Rort oksetatar pa kartoffelchips, karse
Spred wonton, grillet jomfruhummer, agurk, nim sauce
Spred paratha med Skagensrejer, tomatereme, hybenrose
Surdejsvaffel med Thybo ost og iberico skinke
Krustade med tun, avocado, sesam
Danske kartofler, lovstikke creme, sylt, sprade chips

Ristet rugbred med Thybo, chutney
Citrus teerter
Troeffel kugler

Macarons

LUKSUS SKALDYRS RECEPTION

Danske osters, nims sauce, bloody mary
Kogt jomfruhummer, aioli, surdejsbrod
Taskekrabbe-klor, mayonnaise, citron
Kammusling, kokosmelk, citrus

Sekogte rejer, dild, citron



BRYLLUPSKAGE

oktober, november

BRZANDT ORANGE: GULERODS-KARAMEL
Karamelmousse med gulerodssaft
Able med greeskar indleg
Friskostereme med citron og appelsin
Bunde med pumpkinspice sirup
Knas pé sprede vaffelflager

Karamel Glace med vanilje

RAHVID: GULE BLOMMER
Citron mousse med hvidvin og vanilje
Kompot pa gule blommer
Ganache pa karamelliseret dulcey chokolade med krokant
Lagkagebunde med smorbagte kastanjer
Spred vaffel knas med bagt hvid chokolade
Réhvid glace med vanilje og earl grey the

BEIGE-FARVET: HASSELNGD 0G KARAMEL
Karamelmousse med vanilje og salt
Melkechokolade ganache med hasselnadde praline
Kiksebund med hasselned lagt sammen med saltkaramel
Hasselnaddebunde

Beige karamel glace med vanilje

BRYLLUPSKAGE

december

RAHVID: RODE BLOMMER

Indleeg af kompot pé rede blommer smagt til med portvin og brun farin

Vanilje mousse med Amaretto liker
Melkechokolade ganache indleg
Lyse chokolade bunde
Knas pa neddepraline og vaffelflager

rahvid vanilje glace

RAHVID: PASSIONSFRUGT
Passionfrugt-mousse
Indleeg af mangofrugt
Hvid chokoladeganache smagt til med yuzu og lime
Blede lagkagebunde med marcipan
Knas med hvid chokolade og vaffelflager

Réahvid citronglace med vanilje

KARAMELFARVET: ORANGECHOKOLADE
Chokoladebunde med hasselnedder
Indleeg af confiteret quamquats og mandarin pure
Mousse péa original beans melkechokolade
Chokolade mousse lavet pa karamelliseret hvid chokolade
Hvid chokolade ganache smagt til med vanilje og kaffe
Knas med sprode vaffelflager og meelkechokolade

Karamelliseret kaffeglace med vanilje



BRYLLUPSPAKKE

NY HATTENZES BRYLLUPSPAKKE

VINTERTILBUD (NOVEMBER-MARTS)
(9 timer)

Lokaleleje inkl. husets blomster & lys

3-retters bryllupsmenu, veelg fra sesonens menuer
Udvalgte vine til menuen

A1 & vand under middagen

Kaffe/te efter desserten

Fri ol, vand & vin efter middagen

Natmad, veelg fra natmadsmenuen

NY HATTENAES EKSKLUSIVE BRYLLUPSPAKKE

VINTERTILBUD (NOVEMBER-MARTS)
(9 timer)

Lokaleleje inkl. husets blomster & lys

3-retters bryllupsmenu, veelg fra sesonens menuer
Udvalgte vine til menuen

01 & vand under middagen

Kaffe/te efter desserten

Fri ol, vand & vin efter middagen

Drinks serveret af Cocktailkonsortiet

Natmad, veelg fra natmadsmenuen

1.395,- PR. KUVERT
1.335,- PR. KUVERT

1.695,- PR. KUVERT
1.635,- PR. KUVERT

MENUFORSLAG VINTER

oktober, november, december

FORRETTER

Ceviche af kammusling med violette kartoffelchips, koriander, basilikum
Helleflynderterrine med selleri, gronne ebler, basilikumsolie, citrussauce
Morkelragout med syltet radbede, morkelskum, semi-dried jordskokker
HOVEDRETTER
Vildtfilet med stegte vilde svampe, syltede tyttebeer, jordskokkechips, Pommes Anna,

pebersauce

Kalvemorbrad med okseragout, pommes puré, jordskokker, sauce Bordelaise
(tilkeb 50,-)

Rosastegt canette bryst med gronkél, palmekél, syltede valnodder, tranebeersauce
DESSERTER
Kempeeskimo som islagkage med vaniljeparfait, solbeer/brombeer sorbet, Original Beans
chokolade, beer consommé

Rode @bler som sorbet og kompot, hvid chokolade, creme fraiche mousse

Chokolademousse pa Original Beans, neddepraline-is, karamel, sprad chokolade
(tilkeb 25,-)



OVRIGE TILKOUBSMULIGHEDER
NATMAD

FLYT RECEPTIONEN TIL EN AF HJEJLEBADENE

FORSLAG TIL NATMAD Hvis baden er booket via Ny Hattenees 3000,-
Hvis baden er booket via Hjejleselskabet 5000,-

Ny Hattenees luksus hotdogs* : e
Sperg for priser pa badleje

Charcuteri og ostebord

Byg selv oksesliders

PALSEVOGN TIL NATMADEN

* Ny Hattences vandt 1 2024 Avrets Mest Innovative Hotdog. Polsevognen abner senest kl. 01 og serverer maks. 1 time FRA 5000,-
Smag den leekre kantarel-polse som var en del af vores vinder-hotdog.

DRINKSKRUKKER ELLER GIN BAR 200,- PR. PERSON

Drinkskrukker 4 timer

2 varianter

eller

1 variant & Gin og tonic bar

inkl. 1 slags gin, fri tonic, lemon soda & mango sirup

FLERE RETTER

Tilkeb 4. ret til menuen FRA 145,- PR. KUVERT
3 stk. oste 95,- PR. KUVERT
5 stk. oste 145,- PR. KUVERT

S@DT TIL KAFFEN

65,-




OVERNATNING PA HOTELLET

VED SELSKAB PA MINIMUM 20 PERSONER,

Ved booking af alle 14 verelser. SPECIALPRIS
1400,- ENKELT VERELSE
1600,- DOBBELTVARELSE
Ved mere end 2 personer pa vaerelset 300,- PR. PERSON

Prisen er inklusive vores leekre morgenkomplet.
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